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DENOMINATION LEGALE DE VENTE
Madeleine au jus de citron avec des morceaux de citron jaune désyhdraté

DEFINITION
La madeleine aux éclats de citron est un petit gateau moelleux, dessous en forme de coquille, dessus bombé, contenant
du jus de citron, de l'aréme citron et aprsemé d'éclats de citron.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES
Couleur: Doré

Texture : Moelleux

Saveur: Citron

LISTE D'INGREDIENTS

Les ingrédients mis en ceuvre pour fabriquer le produit sont les suivants (ordre d'importance pondéral décroissant):

Farine de BLE 31,5%, sucre 23,5%, CEUFS de poules élevées en plein air 20,5%, huile de colza 19,5%, jus de citron 3,5%,
beurre patissier (LAIT) 3%, stabilisant : glycérol, morceaux de citron jaune déshydraté 2%, aréme naturel de citron, poudre
a lever : carbonates de sodium, aréme naturel de vanille (contient alcool), sel.

ALLERGENES
Contient: Blé, ceufs, lait.
Peut contenir: Fruits a coque, soja.

VALEURS NUTRITIONNELLES EN g POUR 100g (VALEURS INDICATIVES)

Energie: 470 kcal (soit 1 964 kJ).
Matiéres Grasses : 26g+/-5¢.

Dont acides gras saturés : 4,4g+/-0,9¢.
Glucides: 52g+/-88.

Dont sucres: 25g+/-5¢.
Fibres: 2,1g+/-2,08.
Protéines: 5,9g+/-2,08.
Sel: 0,79g+/-0,388.

Sodium: 0,32g+/-0,158.
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CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Flore mésophile totale / g:
Entérobactéries/g:
Staphylocoques aureus/ g:
Salmonelles/25¢g:

Anaérobie Sulfito Réducteurs/ g:
Levures/g:

Moisissures/ g:

MYCOTOXINES

Déoxynivalénol : <400 pg/kg
Zéaralénone: <50 pg/kg

CONDITIONS DE STOCKAGE

A conserver dans un endroit frais et sec.

GARANTIE OGM

<10000
<100
<100
Absence
NA
<500
<500

Nos produits sont conformes aux reglements relatifs aux OGM :
-Reglement 1829/2003/CE du Parlement Européen et du Conseil concernant les denrées alimentaires et les aliments pour

animaux génétiqguement modifiés.

-Reéglement 1830/2003/CE du Parlement Européen et du Conseil concernant la tracabilité et 'étiquetage des organismes
génétiquement modifiés et la tracabilité des produits destinés a l'alimentation humaine ou animale produits a partir

d’organismes génétiquement modifiés.

Par conséquent, ils ne sont pas soumis a l'étiquetage spécifique des OGM.

GARANTIE IONISATION

Nos produits ne contiennent pas de matiéres premieres ionisées et ne sont soumis a aucun traitement ionisant.

POPULATION CIBLE

Tout consommateur sauf ceux allergiques aux ingrédients de la recette

DUREE DE CONSERVATION

La Date de Durabilité Minimale est de 80 jours (livraison entrep6t).
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Nutrition Facts / vaieurs Nutritionnelles
7 servings per container about / Portions par sachet environ
Serving size/Portion: 1 madeleine 25¢g
Amount Per Serving / Valeur par portion
[]
Calories 120
(|
% Daily Value* | % de I'Apport de Référence*

Total Fat / Matieres Grasses totales 749 8%

Saturated Fat / Acides Gras saturés 1¢ 6%

Trans Fat/ Acides gras trans 0 g
Cholesterol 20 mg 7%
Sodium 80 mg 3%
Total Carbohydrate / Glucides totaux 14 g 5%

Dietary Fiber / Fibres alimentaires Lessthan1 g 2%

Total Sugars / Sucres 6g

Includes 5 g Added Sugarsidont sucres ajoutés 1%
Protein / protéines 19
Vitamin D 0,125 mcg 0% o Iron / Fer 0,175 mg 0%
Calcium 5,25 mg 0% . Potassium 20mg 0%
* The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a day is
used for general nutrition advice.
* L'apport de Référence (AR) indique la quantité de nutriment, contenu dans une portion, contribuant a un régime alimentaire
de 2000 kcal par jour devant étre respecté pour un régime nutritionnel.




